
審査方法

事業場所及び
審査次項

項　　目 得点 小計 合計

大学の福利厚生施設という場所を踏まえた運営方針 5
医学系学部での出店に関し配慮しているか 5
店舗や看板等の規模、デザイン、色彩等 5
陳列棚等の転倒防止対策 5
営業時間 5
営業日、休業日に対する考え方等 5
取扱品目数及び種類数 5
価格設定について 5

⑤附加的サービス その他、事業者が提案するサービス 5
安全、衛生に配慮した商品管理に対する考え方 5
食料品の賞味期限・消費期限に対する考え方 5

⑦事業実績 大学等の福利厚生施設での実績等 5
⑧その他の提案 その他、事業者が提案する内容 5

従業員研修 5
研修内容と頻度 5
定期健康診断やインフルエンザワクチン接種について 5
利用者ニーズの把握方法 5
利用者ニーズの対応方法 5
苦情に対する対応方法等 5
自己評価の実施体制 5
従業員数（正社員、アルバイト等の比率） 5
従業員の資格 5

衛生管理体制 衛生管理体制等の指針 5
清掃等の維持管理 5
消毒計画 5
感染対策の指針と予防策 5
空気循環等 5
防災訓練への参加 5
災害・事故が発生した場合の対応 5
リサイクルの推進 5
二酸化炭素削減対策 5
廃棄物の処理方法 5
容器等に対する取組 5

財務諸表 財務諸表類の写しの提出 5
納税証明書 納税証明書（直近のもの）の原本の提出 5
食品衛生法に基づく行政処分の有無に関する事項 食品衛生法に基づく行政処分の有無に関する証明書（過去１年分）原本の提出 5
開店までのスケジュール 契約日から開店までのスケジュール 5
大規模災害発生時には、食糧支援等の協力 大規模災害発生時の食糧支援等の協力体制 5
特記事項やアピールポイント 特記事項やアピールポイント 5
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「国立大学法人熊本大学本荘団地・北地区医学総合研究棟３階売店運営業務」審査基準

　公募要領及び審査基準に基づき、企画競争選定委員会において審査を行い、高い得点を得た順に契約予定者として内定する。

審査項目

評価対象となる内容例

評価

北地区
医学総合研究棟　３階

売店

①コンセプト

65

②店舗設計　イメージ・レイアウト

③営業時間

④取扱商品の種類とその価格

⑥食品の賞味期限、消費期限及び、調達方法に対す
る考え方

従業員研修等

研 修 体 制
研 修 内 容

45
利用者ニーズ等への対応

従業員配置計画

合　　　　　　　　　　　　　　　　計

環境対策

廃棄物処理

経営状況 15

スケジュール、アピールポイント等 15

衛生管理等 55

清掃及び消毒計画

感染対策

事故防止・安全対策


